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CAMPIONE N° |2

DATA CONSEGNA | Agosto 2024

AZIENDA |L’Arte del Miele di Canclini Silvia
Via Roveschiera, 2 — Grosotto (SO)

LOCALITA |Grosio 650 m s.l.m.
ANNATA (2024

ORIGINE BOTANICA DICHIARATA |da verificare; presenza di castagno, tiglio e fiori di
campo
LOTTO |-

ANALISI MELISSOPALINOLOGICA QUALITATIVA
del sedimento ricavato da 10-15 g di miele ed osservato al microscopio

Considerando le percentuali di polline delle varie specie individuate all’analisi; attribuita (in base
alla iper o ipo rappresentativita delle stesse) la giusta importanza a queste percentuali,

il campione risulta composto prevalentemente dai nettari delle seguenti specie:

1-SPECIE PRINCIPALI:

-Ericacee (erica/mirtillo),
-rovo/lampone.

2-SPECIE DI ACCOMPAGNAMENTO alle principali di una certa rilevanza nell’espressione
organolettica del campione:

-tiglio,

-Ombrellifere pratensi (antrisco, eracleo, carota selvatica ecc.),
-buddleia e knauzia,

-trifoglio bianco.

In minor misura: castagno.

3- SPECIE RARE nel loro insieme (apportano singolarmente piccole quantita del proprio
nettare: alcune sono elencate sotto).

Cio premesso:




L’insieme delle specie nettarifere...

oltre a quelle principali e di accompagnamento gia viste si riscontrano in piccola misura:
acero, sedo/semprevivo, sorbo, viburno,
verbasco, centaurea, clematide, timo, salvia
dei prati, robinia, ciliegio, iperico, vite
tappezzante, salice, campanula, fiteuma,
silene, dianto ecc.

e delle specie non nettarifere...
roverella, Graminacee pratensi, erba lucciola,
romice, artemisia, filipendula, eliantemo

¢ in linea con il territorio di bottinatura sopra delineato?
Si.

Presenza di melata:

no.

Presenza di lieviti associati a processi fermentativi:

no.

Altri eventuali elementi rilevati nel sedimento attribuibili a presenza nella composizione di
materiali estranei al nettare o alla melata:

no.

Altri possibili difetti:

(ad esempio eccessiva umidita, torbidita, scarsa pulizia, sapori anomali, ecc.):

no.
PROFILO SENSORIALE

Liquido, di colore ambrato chiaro; caratterizzato sia al naso che in bocca da una gradevole e decisa
componente caramellato/fruttata: morbida, “lattata” ed avvolgente da un lato (grazie alle Ericacee),
ma anche di fresca confettura (tiglio e lampone/sorbo); si aggiunge una appena percettibile vena
aromatica amarognola/tannica legata al castagno, che perd non sovrasta le altre: il campione ¢
armonico ed equilibrato nelle sue varie componenti.

ORIGINE BOTANICA: MILLEFIORI

CONFERMA DELL’ORIGINE TERRITORIALE DICHIARATA: S1



